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چکيذُ

جوغ آٍسي ٍ حول ًوَدُ ٍ با هَاد خاغي اص ٍ گياّاى سا اص ضْذ گلْا  آى ػسل کِ صًبَسضيشيٌي است  طبيؼي هادُػسل 

ػسل رخيشُ هيکٌذ. ػسل هادُ غزايي هفيذ ٍ سالن بشاي هػشف اًساى بَدُ کِ اص کٌذٍي بذى خَد تشکيب کشدُ ٍ دس 

کاسبشد داضتِ است. يکي اص هَاسد کاسبشدي ػسل، خاغيت ضذ هيکشٍبي آى هي  ّاديشباص دس دسهاى بسياسي اص بيواسي

ػسل اکسيذاًي . قذست آًتيگشددايي خاغيت ًيض هتفاٍت هي ياکسيذاًٍ با تَجِ بِ هيضاى تشکيبات فٌَلي ٍ آًتي باضذ

آسکَسبيک، فلاًٍَييذّا ٍ آلکالَييذّا هيباضذ. اًَاع هختلف ػسل خاغيت ضذ کاتالاص، اسيذٍابستِ بِ تشکيباتي ًظيش

ّذف اص ايي  .کِ بِ هٌبغ گل ٍضشايط ًگْذاسي ػسل بستگي داسدهيکشٍبي هتفاٍت داسًذ ٍ ايي بذليل خَاغي هي باضذ 

باضذ. اکسيذاًي ٍ ضذهيکشٍبي ػسل طبيؼي هيپظٍّص، بشسسي تاثيش هٌطقِ تَليذ ػسل بش خَاظ فيضيکَضيويايي، آًتي

ايي ٍ پَضص ّاي ػسل اص سِ ضْشستاى کاضوش، ضيشٍاى ٍ ًيطابَس دس استاى خشاساى کِ داساي ضشايط جغشافيايي، دهًوًَِ

ّا کاهلا خالع بَدُ ٍ اص گلْاي طبيؼي هَجَد دس هٌطقِ تْيِ ضذًذ. ًتايج گياّي هختلف بَدًذ، بشداضت ضذًذ. ػسل

ّاي دٍ هٌطقِ ديگش ( بَد ٍ ػسل3/54اکسيذاًي )ّا، ػسل کاضوش داساي بيطتشيي قذست آًتيًطاى دادًذ کِ دس بيي ًوًَِ

ّاي ( سا داضت. اثش ضذ هيکشٍبي ًوg/kg052/0ًًَِيطابَس بالاتشيي هقذاس تشکيبات فٌلي )داس ًذاضتٌذ. ػسل اختلاف هؼٌي

َّاصي ّاي بيباکتشيّاي ػسل فاقذ دسغذ، دس بيطتشيي هقذاس بَد. توام ًوًَِ 33/83ػسل ضيشٍاى با فشاٍاًي 

هذيشيت بْذاضتي غحيح دس ّاي ػسل ٍ بَدًذکِ ًطاى دٌّذُ کيفيت هٌاسب هيکشٍبي ًوًَِاحياءکٌٌذٓ سَلفيت 

فشاٍسي آى بَد.
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 هقذهِ    

ػجبست اػت اص ٔبدٜ ؿيشیٗ عجيؼي تِٛيذ ؿذٜ ثٛػيّٝ ػؼُ 

ص٘جٛسٞبي ػؼُ اص ؿٟذ ٌّٟب یب تشؿحبت ثخـٟبي ص٘ذٜ ٌيبٞبٖ وٝ 

ص٘جٛس ػؼُ ایٗ ٔٛاد سا خٕغ آٚسي ٚ حُٕ ٕ٘ٛدٜ ٚ ثب ٔٛاد خبكي 

. ٔٙظٛس ػؼُ رخيشٜ ٔيىٙذوٙذٚي اص ثذٖ خٛد تشويت وشدٜ ٚ دس 

ّف ٚ تجخيش سعٛثت ، اضبفٝ وشدٖ آ٘ضیٓ ٞبي ٔختاص ػُٕ آٚسي

)اػتب٘ذاسد ّٔي  اضبفي ٚ سػب٘ذٖ آٖ ثٝ ٚػيّٝ ص٘جٛس ػؼُ اػت

 (.1392، 92ؿٕبسٜ 

وٝ اص لشٟ٘ب پيؾ ثٝ ػٙٛاٖ  اػتػؼُ یه ٔحلَٛ غزایي ٔفيذ 

دس فشًٞٙ ٔب ٘يض اص  لٛیتشیٗ غزاٞب ؿٙبختٝ ؿذٜ اػت. یىي اص

سطیٓ دسٔب٘ي اص  لذیٓ الایبْ ٔلشف ػؼُ دس سطیٓ غزایي ٚ یب 

(. (Tajik et al., 2006خبیٍبٜ خبكي ثشخٛسداس ثٛدٜ اػت 

ويفيت ػؼُ ثش حؼت ایٗ وٝ ص٘جٛس اص وذاْ ٌُ ٚ یب ٔبدٜ غزایي 

 فشقخبكيت دسٔب٘ي آٖ ٘يض  ٟ٘بیتذ، ٔتفبٚت ٚ دس وٙاػتفبدٜ 

ٞب، ٔٛادي ٞؼتٙذ وٝ لبدس٘ذ ثب آثبس آ٘تي اوؼيذاٖ .وشدخٛاٞذ 

ذاػيٖٛ دس ثبفتٟب ٔمبثّٝ وٙٙذ. خغش آػيت ٘بؿي اص فشآیٙذ اوؼي

وجذي ٚ ایدبد ػشعبٖ دسحيٛا٘بت آصٔبیـٍبٞي اص ٔؼبیت اػتفبدٜ 

٘يبص ثٝ آ٘تي . اػت ػٙتضي، ثٝ اثجبت سػيذٜاص آ٘تي اوؼيذاٟ٘بي 

اوؼيذاٟ٘بي لٛي ثب ػٕيت وٕتش ٚ اثش ثخـي ثيـتش یه ضشٚست 

اوؼيذاٖ اختٙبة ٘بپزیش اػت. ثشخي تحميمبت ٚخٛد ٔٛاد آ٘تي 

ا٘ذ ) ,.Gorjianovic et alٔٛخٛد دس ػؼُ سا اثجبت ٕ٘ٛدٜ

فؼبِيت آ٘تي اوؼيذا٘ي ٌّٛوض اوؼيذاص، وبتبلاص،  (.2013

آػىٛسثيه اػيذ، فِٙٛيه اػيذٞب، فلاٚ٘ٛیيذٞب، آٔيٙٛاػيذٞب ٚ 

. ثٝ ٘ظش ٔيشػذ ي ٔٛخٛد دس ػؼُ تبیيذ ؿذٜ اػتپشٚتئيٟٙب

) Zuhair etفِٟٙٛب ثبؿٙذ ٟٕٔتشیٗ آ٘تي اوؼيذاٖ ٔٛخٛد دس ػؼُ 

al., 2011.) 

ٞب ٞش سٚص ثيـتش  ٞبي ٔيىشٚثي ٔمبْ ثٝ آ٘تي ثيٛتيهتؼذاد ٌٛ٘ٝ 
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Honey is a natural substance that the honey bee collects and treats it from the floral nectar and stores it in 

honeycombs. Honey is a healthy and nutritious food for human consumption that it has long been used to 

treatment of many diseases. One of the uses of honey is its antimicrobial properties. Due to the amount of 

phenolic and antioxidant compounds, this property also varies. The antioxidant power of honey is dependent 

on compounds such as catalase, ascorbic acid, flavonoids and alkaloids. Different types of honey have 

different antimicrobial properties, and this is due to the properties that depend on the flower source and honey 

conditions. The purpose of this research was to determine the effect of honey production area on physic-

chemical, antioxidant and anti-microbial properties of natural honey. Honey samples were collected from three 

areas of Shirvan, Kashmar and Neyshabour in Khorasan province which had different geographical conditions, 

temperatures and herbal flora. The honey was completely pure and was made from natural flowers in the 

region. The results showed that among honey samples, Kashmar honey had the highest antioxidant capacity 

(54.3) and honey Neishabour had the highest amount of phenolic compounds (0.052 mg/kg). Antimicrobial 

effect of Shirvan honey samples was the highest (83.33%). All of the honey samples did not contain sulfite 

reducing bacteria that indicated correct hygienic management in honey processing and showed good microbial 

quality of honey samples.  

Key words: Anti-microbial properties, Antioxidant activity, Honey harvest area, Natural Honey, Physic-chemical properties. 
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ٔيـٛ٘ذ، ِزا ٘يبص ثٝ ٔٛاد ضذ ثبوتشي خذیذ ٚ وٓ ضشس ٞش سٚص 

د. ثشسػي اثشات ضذ ٔيىشٚثي ٔٛاد عجيؼي ـٛثيـتش ٕ٘بیبٖ ٔي

ٕٞٛاس ٔيتٛا٘ذ ساٜ سا ثشاي ثذػت آٚسدٖ آ٘تي ثيٛتيىٟبي خذیذ 

تٛا٘بیي ػؼُ دس ٕٔب٘ؼت  پظٚٞـي،ٌضاسؿبت ثؼيبسي اص دس  ػبصد.

 ضذاص سؿذ ٔيىشٚ اسٌب٘يؼٕٟب حتي دس ٔٛاسدي وٝ داسٚٞبي 

 (. ذٜ اػت )Molan, 1992ؿا٘ذ ثيبٖ ثبوتشیبیي سایح ٔؤثش ٘جٛدٜ

ثؼيبسي اصپظٚٞـٍشاٖ ٔغبِؼبت صیبدي ثش خٛاف فيضیىي ٚ 

ا٘ذ. تشويت ؿيٕيبیي ٚ ويفيت ؿيٕيبیي ا٘ٛاع ٔختّف ػؼُ داؿتٝ 

ػؼُ ثؼتٍي ثٝ ػٛأُ ٔختّف ٘ظيش ٔٙغمٝ خغشافيبیي ٚ پٛؿؾ ٌُ 

ٞبي آٖ، ؿشایظ آة ٚ ٞٛایي دس عي تِٛيذ ػؼُ، تشويجبت ٘ىتبس، 

ؿيٜٛ ٞبي پشٚسؽ ص٘جٛس ػؼُ ٚ فشاٚسي ػؼُ ٚ ٘حٜٛ حُٕ ٚ ٘مُ 

ػؼُ ٔؼٕٛلا ثش اػبع (.Iglesias et al., 2012آٖ، داسد )

ٌيشد. ایٗ تشويجبت دٞٙذٜ ٔٛسد اسصیبثي لشاس ٔيتـىيُتشويجبت 

ؿبخق ثش ثبفت، عؼٓ،ويفيت ٍٟ٘ذاسي ٚ تغزیٝ اي ػؼُ 

تبثيشٌزاؿتٝ ٚ ثشاي تـخيق ٚ ٔمبیؼٝ ػؼُ عجيؼي اص تمّجي إٞيت 

(. خٛاف فيضیىي ػؼُ ٞب Clement et al., 2002داسد )

٘ؼجت  ثؼتٍي ثٝ ٔمذاس آة ٚ ٘ٛع فّٛسٌّي ٔشتغ، دسخٝ حشاست ٚ

ثيٗ لٙذٞبي ٔٛخٛد دس ػؼُ داسد. اختلاف سً٘ ػؼُ تمشیجب 

ٔشثٛط ثٝ ٘ٛع ٌيبٞي اػت وٝ ٔٛسد اػتفبدٜ ص٘جٛس ثشاي تٟيٝ ػؼُ 

ثبؿذ. ٞش چٙذ وٝ آة ٚ ٞٛا ٕٔىٗ اػت سً٘ سا تغييش دٞذ ثٝ ٔي

ؿذٖ سً٘ ٔيـٛد. عؼٓ ٚ عٛسي وٝ ٌشٔب تب حذٚدي ثبػث تيشٜ

ٛع ٌيبٞي اػت وٝ ٔٛسد ػغش ػؼُ ٔب٘ٙذ سً٘ تحت تبثيش ٘

 (. ٌيشد )Krishna et al., 2015اػتفبدٜ لشاس ٔي

Sorkun et al. (2001)  9، ٔـخلبت فيضیىٛؿيٕيبیي  ٕٝ٘ٛ٘

ػؼُ اص ٔٙبعك ٔختّف تشويٝ سا وٝ اص ؿٟذ دسخت اوبِيپتٛع تٟيٝ 

 ؿذٜ ثٛد٘ذ سا ٔٛسد اسصیبثي لشاس داد٘ذ.

 Blouch et al. (2016)یي ػؼُ ثب ٘بْ ، خٛاف فيضیىٛؿيٕيب

ٞبي ٔختّف تدبسي سا دس پبوؼتبٖ  ثشسػي ٚ ثب اػتب٘ذاسدٞبي 

 وذوغ اسٚپب ٔمبیؼٝ وشد٘ذ. 

ٞذف اص ایٗ تحميك، تؼييٗ اثش ٔٙغمٝ تِٛيذ ػؼُ ثش خٛاف 

 فيضیىٛؿيٕيبیي، ضذٔيىشٚثي ٚ آ٘تي اوؼيذا٘ي ػؼُ عجيؼي ثٛد.

 

هَاد ٍ سٍش ّا    

ٕٞىبساٖ ٜ تٛػظ ؿذحبكُ تحميمبت ا٘دبْ ٔٛخٛد پظٚٞـي ٝ ٔمبِ

ثخؾ تحميمبت فٙي ٚ ٟٔٙذػي وـبٚسصي خشاػبٖ سضٛي دس ثبصٜ 

 ثٛد. 1395صٔب٘ي ػبَ  

ػسلّايجوغ آٍسي ًوًَِ    

ٞبي ػؼُ دس ایٗ پظٚٞؾ اص ػٝ ٔٙغمٝ ٔختّف اصاػتبٖ ٕ٘ٛ٘ٝ

خشاػبٖ سضٛي اص خّٕٝ ؿٟشػتبٖ ٞبي ؿيشٚاٖ، وبؿٕش ٚ ٘يـبثٛس 

ٞب ٔؼتميٓ اص ص٘جٛسداساٖ ٔؼتجش ٔٙغمٝ تٟيٝ ؿذ٘ذ. ػؼُثٝ كٛست 

وبٔلا خبِق ثٛدٜ ٚ اص ٌّٟبي عجيؼي ٔٛخٛد دس ٔٙغمٝ تحت 

ؿشایظ وٙتشَ ؿذٜ تٟيٝ ؿذ٘ذ. ٕ٘ٛ٘ٝ ٞبي ػؼُ دس ٔحُ تبسیه ٚ 

ؿذ٘ذ تب آصٔبیـبت اِٚيٝ آصٔبیـٍبٜ ٍٟ٘ذاسئحيظخٙه دس

 سٚي آٟ٘ب ا٘دبْ ؿٛد.  

 ّاسٍش    

لاصْ سٚي ٕ٘ٛ٘ٝ ٞبي ػؼُ دس یه آصٔبیـٍبٜ آصٔبیـبت 

تخللي ػؼُ ٚالغ دس ؿٟشن كٙؼتي تٛع ؿٟشػتبٖ ٔـٟذ 

ا٘دبْ ؿذ٘ذ. دس ایٗ پظٚٞؾ خٛاف فيضیىٛؿيٕيبیي، آ٘تي 

اوؼيذا٘ي ٚ ٔيىشٚثي ػؼُ ٞب ثشاػبع سٚؿٟبي ٔٙذسج دس 

، ٚیشایؾ ٞفتٓ( ثٝ ؿشح صیش ا٘ذاصٜ-92اػتب٘ذاسد ّٔي ایشاٖ )ؿٕبسٜ 

 ٔٛسد اسصیبثي لشاسٌشفتٙذ. ٌيشي ؿذٜ ٚ

 سٍش ّاي آصهَى   

سعٛثت: دس ایٗ پظٚٞؾ دسكذ سعٛثت ٔٛخٛد دس ٕ٘ٛ٘ٝ ٞبي  -1

ٌيشي ؿذ.ػؼُ ثب اػتفبدٜ اص سٚؽ سفشاوتٛٔتشي ا٘ذاصٜ

ٞبي ػؼُ ثب اػتفبدٜ اص دسكذ ٔٛاد خبٔذ ٔحَّٛ: ثشیىغ ٕ٘ٛ٘ٝ -2

  Shouchit tangliangدػتٍبٜ سفشاوتٛٔتش سٚٔيضي ٔذَ 

 بخت وـٛس چيٗ، تؼييٗ ؿذ.ػ

3- pH ٖٔيضا :pH  دسخٝ ػب٘تيٍشاد ٚ ثٝ وٕه  20دس دٔبي

 ٌيشي ؿذ. ٔتش ا٘ذاصٜ pHدػتٍبٜ 

اػيذیتٝ: ثب سليك وشدٖ ػؼُ ٔغبثك اػتب٘ذاسد ثٝ سٚؽ  - 4

 تيتشاػيٖٛ ا٘دبْ ؿذ.   

دسخٝ ػب٘تيٍشاد ثشاي  600وٛسٜ اِىتشیىي ثب دٔبي خبوؼتش: اص  -5

  .ذؿد ٔؼذ٘ي اػتفبدٜ تؼييٗ دسكذ ٔٛا

ٔيضاٖ لٙذ ٞبي احيب وٙٙذٜ: دسكذ لٙذٞبي احيب وٙٙذٜ ثٝ سٚؽ  -6
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 ِيٗ آیٖٙٛ عجك فشَٔٛ صیش ٔحبػجٝ ؿذ.
S=F×250×100/V×W×1000

  S ٌشْ ٕ٘ٛ٘ٝ ػؼُ    100; لٙذٞبي احيبوٙٙذٜ دسF ػيبس ;

 1; ٚصٖ ٕ٘ٛ٘ٝ ػؼُ )Wِيتش ٔلشفي ثٛست   ; ٔيّيVفّٟيًٙ   

ٌشْ ثٝ ٌشْ; تجذیُ ٔيّي1000ٌشْ(      

ٔمذاس ٌّٛوض: ثب اػتفبدٜ اص سٚؽ یذٚٔتشي ٚ تيٙشاػيٖٛ ٔحَّٛ  -7

ٕ٘ٛ٘ٝ ػؼُ آصٖٔٛ لٙذٞبي احيب وٙٙذٜ، دسكذ ٌّٛوض ٔٛخٛد دس 

 ٕ٘ٛ٘ٝ اص فشَٔٛ صیش ثٝ دػت ٔي آیذ.

G= 250×9.01×D×100/25×W×1000

W ٖ1; ٚص D   ُفبت-; تفبٚت تيتشاػيٖٛ تيٛػِٛ ٌشْ ٕ٘ٛ٘ٝ ػؼ

ػذیٓ ٔلشفي ٚ ؿبٞذ

 هقذاس فشٍکتَص :  -8

وٙٙذٜ لجُ اص ٞيذسِٚيض ٟٔٙبي ٔمذاس اص تفبٚت ٔمذاس لٙذٞبي احيب

ٌّٛوض، ٔمذاس فشٚوتٛص ثٝ دػت ٔي آیذ. ٘ؼجت فشٚوتٛص ثٝ 

 آیذ.ٌّٛوض اص تمؼيٓ دسكذ فشٚوتٛص ثش دسكذ ٌّٛوض ثٝ دػت ٔي

حؼت ػذد فؼبِيت آ٘ضیٓ آٔيلاص : فؼبِيت دیبػتبصي ثش  -9

(، یه فبوتٛس ويفي اػت وٝ دس اثش ٔب٘ذٌبسي DNدیبػتبصي )

ػؼُ ٚ حشاست تغييش ٔيىٙذ ٚ ٘ـبٍ٘ش تبصٜ یب وٟٙٝ ثٛدٖ ػؼُ یب 

ثب اػتفبدٜ اص سٚؽ اػپىتشٚفتٛٔتشي ٚ حشاست دیذٖ ػؼُ اػت.

ٔمبیؼٝ سً٘ ٔحَّٛ ٞب ثؼذ اص ٞضٓ آ٘ضیٕي، ٔمذاس ٘ـبػتٝ 

 ٔحبػجٝ ٔي ؿٛد.  

٘ب٘ٛٔتش ثٝ ٚػيّٝ  760فّٙي: خزة ٕ٘ٛ٘ٝ ٔحَّٛ دس تشويجبت  -10

ٌيشي ؿذ. اػيذ ٌبِيه ثٝ ػٙٛاٖ ٔحَّٛ اػپىتشٚفتٛٔتش ا٘ذاصٜ

ٌبِيه دس اػتب٘ذاسد ٚ وُ تشويجبت فّٙي ثٝ كٛست ٔيّي ٌشْ اػيذ

  .(Singleton et al., 1999ٌشْ ٕ٘ٛ٘ٝ ػؼُ تؼييٗ ؿذ ) 100

يت: اص ٕ٘ٛ٘ٝ ٞبي ٞبي احيب وٙٙذٜ ػِٛفاػپٛس وّؼتشیذیْٛ -11

اي ثٝ كٛست پٛسپّيت دٚلایٝ SPS agarػؼُ دس ٔحيظ وـت 

ػبػت  48دسخٝ ػب٘تيٍشاد ثٝ ٔذت  37وـت دادٜ ؿذ ٚ دس دٔبي 

 (.Finola et al., 2007ثٝ كٛست ثي ٞٛاصي ا٘ىٛثٝ ؿذ )

دسكذ  50سً٘ ٕ٘ٛ٘ٝ ٞب ثب لشائت خزة ٔحَّٛ سً٘:  -12

حدٕي ٕ٘ٛ٘ٝ ٞبي ػؼُ ثب اػتفبدٜ اص اػپىتشٚفتٛٔتش، -Vis -ٚص٘ي

UV  Raylegh) 9200-UV َ635چيٗ( دس عَٛ ٔٛج ٔذ 

 (.White, 1984) ٌيشي ؿذ٘ب٘ٛٔتش ا٘ذاصٜ

لذست ضذ ثبوتشي: اثشات ضذ ثبوتشي ٕ٘ٛ٘ٝ ٞبي ػؼُ ثش  -13

ػيّٛع ػٛثتيّيغ( ٚ ٌشْ ٔٙفي )اؿشؿيب ثبوتشیٟبي ٌشْ ٔثجت )ثب

ٔٛسد اسصیبثي اص سٚؽ Agar well assay diffusionوّي( 

(. ثٝ عٛسي وٝ اثش 1394لشاس ٌشفت )ػلاحٛسصیبٖ ٚ ٕٞىبساٖ، 

ٕ٘ٛ٘ٝ ٞبي ػؼُ ثش تٛلف سؿذ ٚ ٔشي ٔيىشٚاسٌب٘يؼٓ ٞبي ٔٛسد 

٘ظش ثشسػي ؿذ. دس كٛست ٚخٛد آ٘ضیٕٟبي اوؼيذوٙٙذٜ لٛي ٚ 

اوؼيذا٘ي دس ػؼُ، خبكيت ضذثبوتشیبیي ػؼُ آ٘تي تشويجبت

لبثُ تٛخٝ ثٛدٜ ٚ ثٝ كٛست ٔثجت ػٙٛاٖ ٔي ؿٛد )عبِؼي ٚ 

 (.1382ٕٞىبساٖ، 

ٞبي اوؼيذا٘ي :  لذست ٌيش٘ذٌي سادیىبَلذست آ٘تي – 14

 ,.Ferreira et al)ثٝ سٚؽ تٛكيفي تٛػظ   DPPHآصاد

ٔتش دس ثشاثش ٘ب٘ٛ 517ٔٛج ، تؼييٗ ٚ خزة ٕ٘ٛ٘ٝ دسعَٛ (2009

دسخٝ  22ؿبٞذ پغ اص یه ػبػت ٍٟ٘ذاسي دس دٔبي اتبق )

 ٌيشي ؿذ. ػب٘تيٍشاد( ا٘ذاصٜ

٘ب٘ٛٔتش دس  453ٔمذاس ثتبوبسٚتٗ: ا٘ذاصٜ ٌيشي دس عَٛ ٔٛج  -15

ٔمبیؼٝ ثب ٕ٘ٛ٘ٝ ؿبٞذ دس دػتٍبٜ اػپىتشٚفتٛٔتش كٛست ٌشفت. 

 100ٌشْ ثتبوبسٚتٗ دس وُ ٔمذاس وبسٚتٙٛئيذ ثٝ كٛست ٔيّي

(.Ferreira et al., 2009ِيتش ٕ٘ٛ٘ٝ ػؼُ تؼييٗ ؿذ )ٔيّي

 سٍش آهاسي   

آصٔبیـبت دس لبِت عشح وبٔلا تلبدفي )ػٝ ٔٙغمٝ خغشافيبیي دس 

تىشاس ا٘دبْ ؿذ٘ذ ٚ ٔيبٍ٘يٗ ٘تبیح حبكُ ثب  3اػتبٖ خشاػبٖ( دس 

اػتفبدٜ اص آصٖٔٛ چٙذ دأٙٝ اي دا٘ىٗ ٔمبیؼٝ ؿذ. كفبت ٔٛسد 

ؿبُٔ سً٘، سعٛثت ، ثشیىغ،  فؼبِيت آ٘تي-ا٘ذاصٜ ٌيشي 

وبسٚتٗ، فُٙ ٞب، فؼبِيت دیبػتبصي، ٔمذاس ٌّٛوض، اوؼيذا٘ي ، ثتب

فشٚوتٛص ٚ ٘ؼجت فشٚوتٛص ثٝ ٌّٛوض  ٚ لذست ضذ ٔيىشٚثي ػؼُ 

ٞب ثب اػتفبدٜ اص ٘شْ ٞب ٚ ٔمبیؼٝ ٔيبٍ٘يٗثٛدٜ تدضیٝ ٚ تحّيُ دادٜ

Mini Tab ا٘دبْ ٌشفت. 13٘ؼخٝ  افضاس 

 ًتايج ٍ بحث :    

٘تبیح تدضیٝ ٚاسیب٘غ تبثيش ٔٙغمٝ تِٛيذ ػؼُ ثش خٛاف فيضیىي 

ٞبي سً٘، سعٛثت ٚ ثشیىغ ػؼُ، ٘ـبٖ داد وٝ ٔٙغمٝ ثش ٚیظٌي

ؿٟشػتبٖ وبؿٕش، ٘يـبثٛس ٚ  3ٕ٘ٛ٘ٝ ٞبي ػؼُ ثٝ دػت آٔذٜ اص 

 داس ٘ذاؿت. ؿيشٚاٖ دس اػتبٖ خشاػبٖ اختلاف ٔؼٙي
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اوؼيذا٘ي شداؿت ػؼُ ثش فؼبِيت آ٘تيتدضیٝ ٚاسیب٘غ اثش ٔٙغمٝ ث

. تبثيش (>01/0P)دسكذ ٔؼٙي داس ثٛد  1ٞبي ػؼُ دس ػغح ٕ٘ٛ٘ٝ

ٞبي فُٙٔىبٖ )ؿٟشػتبٖ( تِٛيذ ٚ ثشداؿت ػؼُ ثش ٔمذاس  پّي

-وبسٚتٗ ثيداس ثٛد ِٚي ثش ٔيضاٖ ثتبدسكذ ٔؼٙي 5ػؼُ دس ػغح 

 ٔؼٙي ثٛد.   

دادٜ اػت وٝ ٔمبدیش ثتب-ٞبي ا٘دبْ ؿذٜ دس ایٗ صٔيٙٝ ٘ـبٖ پظٚٞؾ

وبسٚتٗ ٚ تشويجبت فّٙي ٔٛخٛد دس یه ٔحلَٛ اص خّٕٝ ػؼُ 

اوؼيذا٘ي آٖ تبثيش ٔؼتميٓ داسد. ثٙبثشایٗ ثب ثش ٔيضاٖ ٚ لذست آ٘تي

ٞبي ػؼُ دس ٞبي ٕ٘ٛ٘ٝوبسٚتٗ ٚ پّي فٌُٙيشي ٔمبدیش ثتبا٘ذاصٜ

 ٞب سااوؼيذا٘ي آٖ ٕ٘ٛ٘ٝتٛاٖ لذست آ٘تيٞبي ٔختّف ٔئىبٖ

ثشآٚسد یب پيـٍٛیي وشد. اػيذٞبي فّٙي، ٌشٜٚ ٟٕٔي اص تشويجبت 

ثبؿٙذ وٝ داساي ٔٛثش ثش خٛاف ظبٞشي ٚ ػّٕىشدي ػؼُ ٔي

خٛاف تغزیٝ اي ٚ دسٔب٘ي ٘يض ٞؼتٙذ . غّظت ٚ ٘ٛع تشويجبت فّٙي 

(. ایٗ ٔتغيش اػت )Saxena et al., 2010 ٔٛخٛد دس ػؼُ

ب خغشافيبیي ٚ ٚیظٌي-تشويجبت ثٝ ؿذت تحت تبثيش ٘ٛع ٌُ، ٔٙـ

ثبؿٙذ. تؼييٗ ٔمذاس تشويجبت فّٙي ٞبي آة ٚ ٞٛایي ٔحُ تِٛيذ ٔي

ٔٛخٛد دس ػؼُ یه پبسأتش خٛة ثشاي اسصیبثي ويفيت ٚ پتب٘ؼيُ 

 (. Ouchemoukh et al., 2007دسٔب٘ي آٖ اػت )

اوؼيذا٘ي ثبثت ؿذٜ تشويجبت وبسٚتٙٛئيذي داساي خبكيت آ٘تي

 ب تشويجبت فّٙي اص ؿذت وٕتش ثشخٛسداس٘ذ.ٞؼتٙذ. ِٚي دس ٔمبیؼٝ ث

ٞبي ػؼُ ثب اػتفبدٜ اص اوؼيذا٘ي ٕ٘ٛ٘ٝدس ایٗ پظٚٞؾ فؼبِيت آ٘تي

ٌيشي ا٘ذاصٜ (DPPH)پيىشیُ ٞيذساصیُ  2دي فٙيُ  1 ٚ 1سٚؽ 

ٞبي عجيؼي دس اثش ٚخٛد ٔٛادي اوؼيذا٘ي ػؼُؿذ. فؼبِيت آ٘تي

-ٔبیلاسد، اػيذٞبيٞب، فشاٚسدٜ ٞبي حبكُ اص ٚاوٙؾ ٔب٘ٙذ آ٘ضیٓ

آٔيٙٝ ٚ فّٙي، فلاٚٚ٘ٛئيذٞب، وبسٚتٙٛئيذٞب، اػيذٞبيآِي، اػيذٞبي

(. تفبٚت دس Zuhair et al., 2011اػيذ آػىٛسثيه اػت )

اوؼيذا٘ي ثيٗ ا٘ٛاع ػؼُ ثٝ ػّت تفبٚت دس ٔمذاس فؼبِيت آ٘تي

ثبؿذ ٚ ٞبي ػؼُ ثٝ خلٛف ٔيضاٖ تشويجبت فّٙي ٔياوؼيذاٖآ٘تي

ٞبي ٞيذسٚوؼيُ ٔتلُ ثٝ حّمٝ ي ثٝ تؼذاد ٌشٜٚثٝ ؿذت ثؼتٍ

ٞب دٞٙذٜ اِىتشٖٚ ٞؼتٙذ ثٙضٖ ایٗ تشويجبت داسد. چٖٛ ایٗ ٌشٜٚ

(Socha et al., 2011 ثٙبثشایٗ ٕٔىٗ اػت ٘مؾ ٟٕٔي دس .)

ٞبي اوؼيذاتيٛ دس ثذٖ ا٘ؼبٖ ایفب وٙٙذ. ظشفيت وٙتشَ ٚاوٙؾ

بثغ ٌُ وٝ اوؼيذا٘ي ػؼُ ٘يض ٔب٘ٙذ ػبیش خلٛكيبت ثٝ ٔٙآ٘تي

 Silici etاغّت ٚاثؼتٝ ثٝ ػٛأُ فلّي ٚ ٔحيظ صیؼت ثٛدٜ )

al., 2010 ٕٞچٙيٗ ثٝ سٚؽ فشاٚسي ػؼُ ثؼتٍي داسد ٚ )

(Pichichero et al., 2009  .) 

اوؼيذا٘ي، ٔمبیؼٝ اثش ٔٙغمٝ ثشداؿت ػؼُ ثش ٔيبٍ٘يٗ فؼبِيت آ٘تي

آٚسدٜ  1ٞبي ػؼُ، دس خذَٚ ؿٕبسٜ فُٙٚ پّئمبدیش ثتب وبسٚتٗ 

ؿذٜ اػت. ٘تبیح ٘ـبٖ داد وٝ ٔمذاس تشويجبت فّٙي ٔٛخٛد دس 

داسي ٞبي ثشداؿت ؿذٜ اص ؿٟشػتبٖ ٘يـبثٛس ثٝ كٛست ٔؼٙيٕ٘ٛ٘ٝ

داسي ثب اص ٕ٘ٛ٘ٝ ٞبي ػؼُ وبؿٕش ثيـتش ثٛد. ِٚي اختلاف ٔؼٙي

داس ثب ف ٔؼٙيٕ٘ٛ٘ٝ ػؼُ ؿيشٚاٖ ٘ذاؿت. ػؼُ ؿيشٚاٖ ٘يض اختلا

ػؼُ وبؿٕش ٘ذاؿت.  ٕٞب٘غٛس وٝ لجلا روش ؿذ ٘ٛع ٌُ ٚ ؿشایظ 

آة ٚ ٞٛایي ٚ خغشافيبیي ثشٔيضاٖ تشويجبت فّٙي ػؼُ تبثيش ٔؼتميٓ 

ٔٙغمٝ فبلذ  3داسد. ٔيضاٖ تشويجبت ثتبوبسٚتٗ ػؼُ ٞبي ٞش 

 داس ثٛد٘ذ. اختلاف ٔؼٙي

ّاي ػسلفٌلاکسيذاًي، هقاديش بتا کاسٍتي ٍ پليهياًگيي فؼاليت آًتيهقايسِ اثش هٌطقِ بشداضت ػسل بش  -1جذٍل 

ٞبفُٙپّيوبسٚتٗثتباوؼيذا٘يفؼبِيت آ٘تئٙغمٝ

a3  /54a526 /0b047 /0وبؿٕش

b91 /45a483  /0a052 /0٘يـبثٛس

b86 /44a403  /0ab050 /0ؿيشٚاٖ
 (>01/0pٔـتشن دس یه ػغح آٔبسي لشاس داس٘ذ )آصٖٔٛ دا٘ىٗ دس ٞش ػتٖٛ ٔيبٍ٘يٗ ٞبي داساي حشٚف 
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داسي اص اوؼيذا٘ي ٕ٘ٛ٘ٝ ػؼُ وبؿٕش ثٝ كٛست ٔؼٙي فؼبِيت آ٘تي

دٚ ؿٟش دیٍش ثيـتش اػت. اص آ٘دب وٝ تشويجبت فّٙي تبثيش ٔؼتميٓ 

اوؼيذا٘ي آ٘تياوؼيذا٘ي داس٘ذ، ثبلا ثٛدٖ لذست ثش فؼبِيت آ٘تي

ٕ٘ٛ٘ٝ ػؼُ وبؿٕش ٘ـبٖ داد وٝ تشويجبت ٔٛثشٜ دیٍشي ػلاٜٚ ثش 

اوؼيذا٘ي ػؼُ فّٟٙب ٚخٛد داؿتٝ وٝ ثبػث ثبلا سفتٗ لذست آ٘تي

 ٞب ؿذٜ اػت. وبؿٕش ٘ؼجت ثٝ ػبیش ؿٟشػتبٖ

دادٜ ٞبي حبكُ اص تدضیٝ ٚاسیب٘غ اثش ٔٙغمٝ ثشداؿت ػؼُ ثش 

ٚوتٛص ٚ ٘ؼجت فشٚوتٛص ثٝ فؼبِيت دیبػتبصي، ٔمذاس ٌّٛوض، فش

 ٔؼٙي داس ٘ذاؿتٙذ. ٞبي ػؼُ ، ٘ـبٖ داد وٝ اثش ٌّٛوض  ٕ٘ٛ٘ٝ

ثٝدیبػتبصئيجبؿذ ٚ فؼبِيتػؼُدسعجيؼيآ٘ضیٓیهدیبػتبص

اػت  ,.Gomes et alػؼُتبصٌيدٞٙذٜ٘ـبٖػٕذٜعٛس

2010)  .) 

ػؼُ حبٚي لٙذٞبي ػبدٜ ٔب٘ٙذ ٌّٛوض ٚ فشٚوتٛص ٚ لٙذٞبي 

ػبوبسص ثب ایٙىٝ ثب ٔشوت ٘ظيش ٔبِتٛص، ػبوبسص ٚ لاوتٛص اػت. 

دسكذ ػؼُ سا  2تب  1ؿٛد، دس حذٚد غّظت صیبد دس ؿٟذ یبفت ٔي

دٞذ. ایٗ لٙذ دس اثش آ٘ضیٕي ثٝ ٘بْ ا٘ٛستبصوٝ ٟٕٔتشیٗ تـىيُ ٔي

ؿٛد، الي ص٘جٛس تشؿح ٔيضثد غذآ٘ضیٓ ٔٛخٛد دس ػؼُ اػت ٚ اص 

ؿٛد. ؿبیبٖ روش ص تجذیُ ٔيفشٚوتٛثٝ لٙذٞبي ػبدٜ یؼٙي ٌّٛوض ٚ 

 ػبدٜ اػت. ٞبياػت وٝ ؿيشیٙي ػؼُ ػٕذتبً ٔشثٛط ثٝ ٕٞيٗ لٙذ

ٔؼٕٛلاً دس ػؼُ ٔيضاٖ فشٚوتٛص ثيؾ اص ٔمذاس ٌّٛوض اػت ٚ 

ثبلاتش اص یه اػت. چٙب٘چٝ ٘ؼجت فشٚوتٛص ثٝ ٌّٛوض ٘ؼجت 

ٛص ثٝ ٌّٛوض ػؼُ ثيؾ اص یه ثبؿذ، یؼٙي ایٙىٝ ص٘جٛسٞب اص فشٚوت

ا٘ذ. ٌُ تغزیٝ وشدٜ

 ،ٞبیي ٔب٘ٙذ دیبػتبص ٕٞچٙيٗ ص٘جٛسٞب عي فشایٙذي ثب تشؿح آ٘ضیٓ

وٙٙذ ٚ آٚسي ؿذٜ سا فشآٚسي ٔيخٕغ ؿٟذٞبي ٌيبٞيیب ٘ىتبس 

وٙٙذ. فشٚوتٛص ٚ ٌّٛوض تجذیُ ٔيسا ثٝ  لٙذٞبي ٘ىتبس ٔب٘ٙذ ػبوبسص

ٌٛ٘ٝ وٝ ٞش ٘ٛع ٔيٜٛ اص لٙذٞبي ٔختّفي تـىيُ ؿذٜ اػت، ٖ ٕٞب

ٌيبٞي خبف ٞش ثٝ ٔٙغمٝ اػتمشاس وٙذٚٞب ٚ پٛؿؾثؼتٝ ٞب ٘يض  ػؼُ

 . ٔٙغمٝ لٙذٞبي ٔتفبٚت داس٘ذ

ٞبي ػؼُ ثب اثش ضذ-دٞٙذٜ فشاٚا٘ي ٕ٘ٛ٘ٝ٘ـبٖ  2خذَٚ ؿٕبسٜ 

دٞذ وٝ اص ثيٗ ثبؿذ. دادٜ ٞب ٘ـبٖ ٔئي ٔيىشٚثي اص ٔٙبعك ٔختّف

دسكذ  66ٞبي ثشداؿت ؿذٜ اص ؿٟشٞبي وبؿٕش ٚ ٘يـبثٛس، ٕ٘ٛ٘ٝ

ٞبي ٔيىشٚثي ثٛد٘ذ ٕٞچٙيٗ دس ثيٗ ٕ٘ٛ٘ٝٞب داساي اثش ضذٕ٘ٛ٘ٝ

ٞب، داساي اثش ضذ-دسكذ ٕ٘ٛ٘ٝ 83ٔشثٛط ثٝ ٔٙغمٝ ؿيشٚاٖ، 

 ٔيىشٚثي ثٛد٘ذ. 

 

 هيکشٍبي دسّش هٌطقِ تَليذ ػسلداساي اثش ضذّاي فشاٍاًي ًوًَِ – 2جذٍل 

 دسكذ فشاٚا٘ي ٘ؼجي ثٝ وُ    دسكذ فشاٚا٘ي ٘ؼجي  فشاٚا٘ي ٘ؼجي    فشاٚا٘ي    وُتؼذاد    ٔٙغمٝ

 22/22 66/66 66/0 4 6 وبؿٕش

 22/22 66/66 66/0 4 6 ٘يـبثٛس

 78/27 33/83 83/0 5 6 ؿيشٚاٖ

 

ػّت فشاٚا٘ي ثيـتش حبكُ اص ٕ٘ٛ٘ٝ ٔٙغمٝ ؿيشٚاٖ، ٚخٛد اثش ضذ 

ثبؿذ. یؼٙي ص٘جٛس تِٛيذ ٞبي ایٗ ٔٙغمٝ ٔئيىشٚثي ثيـتش دس ٕ٘ٛ٘ٝ

 وٙٙذٜ ایٗ ٕ٘ٛ٘ٝ ػؼُ ثيـتشیٗ تغزیٝ سا اص ٌُ داؿتٝ اػت.

ثبوتشیبِي ػؼُ، سٚي ٌيشي لذست آ٘تيدس آصٖٔٛ ا٘ذاصٜ

ٔٙفي )دس ایٗ پشٚطٜ ثٝ تشتيت ٌشْٔثجت ٚ ٞبي ٌشْٔيىشٚاسٌب٘يؼٓ

وّي( آصٔبیؾ ا٘دبْ ؿذ. دس ٘تيدٝ ػٛثتيّيغ ٚ اؿشؿيبثبػيّٛع

ٞبي لٛي ٚخٛد آ٘ضیٕٟبي وبتبلاص ٚ اوؼيذاص وٝ اوؼيذ وٙٙذٜ

ٞؼتٙذ ٚ ٕٞچٙيٗ ٚخٛد تشويجبت فّٙي ، فلاٚٚ٘ٛئيذي ٚ ... ایٗ 

خبكيت ضذ ٔيىشٚثي دس ػؼُ ایدبد ٔي ؿٛد. ٞش چٝ ٔمبدیش 

ثبوتشیبیي جبت روش ؿذٜ دس ػؼُ وٕتش ثبؿذ خبكيت آ٘تيتشوي

ثبوتشیبَ ػؼّي ٔٙفي ثبؿذ یؼٙي ػؼُ وٕتش اػت. اٌش ا٘ذیغ آ٘تي

تبثيش اػت. ٔٙفي ثئثجت ٚ ٌشْٞبي ٌشْسٚي ٔيىشٚاسٌب٘يؼٓ
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ٞبي ٔٙبعك ثبوتشي ػؼُدس ایٗ پظٚٞؾ، اختلاف دس لذست ضذ

ثٝ اختلاف دس ٔمذاس  ٔختّف ٔـبٞذٜ ؿذ وٝ ثٝ ٔيضاٖ صیبد ٔشثٛط

ٞيذسٚطٖ ٔٛخٛد دس ٞش ٔٙغمٝ اػت وٝ تبثيش ٔؼتميٓ ثش پشاوؼيذ

ثبوتشي ػؼُ ثٝ دػت آٔذٜ دس آٖ ٔحُ داسد. ایٗ لذست آ٘تي

اػت  Molan (1992)ٔٛضٛع ٔـبثٝ ثب تحميك ا٘دبْ ؿذٜ تٛػظ 

وٝ اختلاف ٔٛخٛد دس لذست آ٘تي ثبوتشي ا٘ٛاع ٔختّف ػؼُ سا 

 ثشسػي وشد. 

دس لذست ضذثبوتشي ػؼُ ثؼتٍي ثٝ ٔحُ سٚیؾ ٌُ یب  اختلاف

ٞب داسد. ٕٞچٙيٗ ػٛأُ ٌيبٜ ، ٘ٛع ٌيبٜ ٚ یب ٌُ، ٘ٛع ؿٟذ ٚ ٌشدٜ

روش ؿذٜ سٚي عؼٓ، سً٘، ثٛ ٚ تشويت ؿيٕيبیي ػؼُ اثش داس٘ذ 

(Taormina et al., 2001 .) 

دس ایٗ پظٚٞؾ، ٘ٛع ٌُ ٚ ٌيبٞبٖ ٔٛخٛد دس ٔٙبعك تِٛيذي 

ٙذ وٝ ثش ويفيت ؿٟذ ٌُ ٚ دس ٟ٘بیت ػؼُ ػؼُ، تفبٚت داؿت

 Allen etحبكُ، تبثيش داؿت. وٝ ایٗ ٔٛضٛع ٔٛافك ثب ٔغبِؼبت 

al. (1991a, 1991b)  .ثٛد

Ahmed et al. (2014)  ٘ـبٖ داد٘ذ اختلافبت ٔٛخٛد دس

ٞبي چٙذ ٔٙغمٝ ٔختّف، ٔشثٛط ثٝ ثبوتشي ػؼُلذست ضذ

ٞبي )ٔٛاد ٔٛثشٜ وٕيىبَٞيذسٚطٖ، فيتٛاختلاف دس ٔمذاس پشاوؼيذ

ٌيبٞي ٚ ٌّي ٔٛخٛد دس ٌيبٞي( ٔٛخٛد دس ٔحُ، ٘ٛع پٛؿؾ

ٔٙبعك ٔٛسد ٔغبِؼٝ ثشاي پشٚسؽ ص٘جٛس ػؼُ ٚ تِٛيذ ػؼُ تٛػظ 

ٞبي ٔختّف وٝ ثبوتشي ػؼُآٟ٘ب داسد. اختلاف دس فؼبِيت آ٘تي

تٛا٘ذ دس استجبط ثب اختلاف دس ٞبي ٔتفبٚت ٞؼتٙذ، ٔيداساي سً٘

ٞب ثبؿذ وٝ ثٝ ٔيضاٖ صیبد دس استجبط ثب ويجبت فّٙي ػؼُٔمبدیش تش

اوؼيذا٘ي ػؼُ ٞب اػت ) ,.Bertoncelj et alلذست آ٘تي

2011.) 

وٙٙذٜ ٞبي احيبٌيشي اػپٛسوّؼتشیذیْٛ٘تبیح حبكُ اص ا٘ذاصٜ

-ػِٛفيت دس ایٗ پشٚطٜ ٔٙفي ثٛد وٝ ٘ـبٖ داد، ػؼُ ٞبي ثٝ دػت

ٞٛاصي ٞبي ثيثبوتشيفبلذ ٞبي ٔٛسد ثشسػي، آٔذٜ اص ؿٟشػتبٖ

وٙٙذٜ ٞبي احيبثٛد٘ذ. ٚخٛدوّؼتشیذیْٛاحيبءوٙٙذ٠ ػِٛفيت 

دٞٙذٜ ٔذیشیت ٞب ٔٙفي ثٛد وٝ ٘ـبٖػِٛفيت دس تٕبْ ٕ٘ٛ٘ٝ

ثٟذاؿتي كحيح دس فشاٚسي ػؼُ دس ایٗ ؿٟشٞب ٚ ثيبٍ٘ش ويفيت 

ٞبي ػؼُ ثٛد. ٘تبیح ایٗ تحميك ثب ٌضاسؿبت ٔٙبػت ٔيىشٚثي ٕ٘ٛ٘ٝ

Gomes et al. (2010)  .ٔـبثٝ ثٛد

 تَغيِ تشٍيجي   

ػؼُ ٔبدٜ ؿيشیٗ ٚ غّيظي اػت وٝ تٛػظ ص٘جٛساٖ ػؼُ اص ؿٟذ 

اغّت ػؼُ خٛاف ؿٛد.  دس داخُ وٙذٚ رخيشٜ ٔيتٟيٝ ٚ ٞب  ٌُ

آ٘تي اوؼيذا٘ي، خٛاف  تحت تبثيش ػٛأُ فلّي ٚ ٔحيغي اػت ٚ

ٞبي دس ثيٗ ٕ٘ٛ٘ٝ .تفبٚت خٛاٞذ داؿتٔدسٔب٘ي ضذ ٔيىشٚثي ٚ 

ػؼُ ٔٙبعك ٔختّف اػتبٖ خشاػبٖ، ػؼُ ؿٟشػتبٖ وبؿٕش داساي 

( ثٛد. ثيـتشیٗ ٔيضاٖ تشويجبت 3/54اوؼيذا٘ي )ثيـتشیٗ لذست آ٘تي

ٌشْ دس ويٌّٛشْ ٔيّي 052/0فّٙي ػؼُ اص ؿٟشػتبٖ ٘يـبثٛس )

ٔيىشٚثي ػؼُ ؿيشٚاٖ ٘ؼجت ثٝ دٚ ػؼُ( ٌضاسؽ ؿذ. اثش ضذ

دسكذ(، ثٛد. ثب ا٘ذاصٜ- 33/83ا٘ي ٔٙغمٝ دیٍش ثيـتش ثٛد )ثب فشاٚ

وٙٙذٜ ػِٛفيت دس ایٗ پظٚٞؾ، ٞبي احيبٌيشي اػپٛسوّؼتشیذیْٛ

ٞبي ثٝ دػت آٔذٜ اص ٔٙبعك ٔٛسد ثشسػي، ٔـخق ؿذ وٝ ػؼُ

ثٛد٘ذ. ایٗ ٔٛضٛع ٞٛاصي احيبءوٙٙذ٠ ػِٛفيت ٞبي ثيثبوتشيفبلذ 

٘ـبٖ دٞٙذٜ ٔذیشیت ثٟذاؿتي كحيح دس فشاٚسي ػؼُ ٚ ثيبٍ٘ش 

 ٞبي ػؼُ ثٛد. يفيت ٔٙبػت ٔيىشٚثي ٕ٘ٛ٘ٝو

 

 جوغ بٌذي    

تٛػظ  ،لٙذ ٌيبٞبٖ اػت  حبٚيؿٟذ ٚ ٔبدٜ ٔتشؿحٝ وٝ ػؼُ، 

آٚسي ؿذٜ، تغييش حبِت دادٜ ٚ دس ؿبٖ ػؼُ  ص٘جٛس ػؼُ خٕغ

تشويجبت ، داساي تشويجبت ٚ خٛاف ٔتفبٚت اػت. ٌشدد رخيشٜ ٔي

ػؼُ ثؼتٝ ثٝ ٘ٛع تغزیٝ ص٘جٛس ػؼُ ثذیٗ ٔؼٙي وٝ اص چٝ ٌّي یب 

ػؼُ تِٛيذي ثؼتٝ ثٝ ایٗ وٝ فشق ٔيىٙذ ٚ ٌّٟبیي اػتفبدٜ وشدٜ 

 .ص٘جٛس، اص چٝ ٌيبٞي اػتفبدٜ وشدٜ ٌٛ٘بٌٖٛ اػت

ثغ ٌيبٞي ٔتفبٚت داساي سً٘ ٚ عؼٓ ٔتفبٚت بٞبي داساي ٔٙ ػؼُ

ٞب، ٔٛاد  ٚ اػيذٞب، پشٚتئيٗذٞب، حبٚي لٙٔختّفثٛدٜ ٚ ثٝ ٔمبدیش 

 ... ٚٞب  ٚ ٚیتبٔيٗ ، آ٘ضیٓ ٞبچٙيٗ ألاح ٞٓ ٔؼغش ٚ خٛؿجٛ وٙٙذٜ ٚ

ٌّٟبي ثٛٔي ٔٙغمٝ وٝ دس ٞش ؿٟشي ٔٙحلش ثٝ فشد  ثبؿٙذ. ٔي

ٞؼتٙذ ثش خٛاف ػؼُ تِٛيذي تبثيش ٌزاؿتٝ وٝ دس ٟ٘بیت ثب ا٘ذاصٜ 

پٛؿؾ ٌيشي خٛاف ػؼُ ٞب ٔي تٛاٖ ثبثت وشد وٝ تحت تبثيش 

 ٌيبٞي غبِت آٖ ٔٙغمٝ ٔي ثبؿذ. 
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دس ایٗ پظٚٞؾ، اص آ٘دب وٝ ٘ٛع ٌُ ٚ ٌيبٞبٖ ٔٛخٛد دس ٔٙبعك 

تِٛيذي ػؼُ، تفبٚت داؿتٙذ دس ٟ٘بیت ثش ويفيت ؿٟذ ٌُ ٚ ػؼُ 

حبكُ اص آٖ، تبثيش ٔؼتميٓ داؿت. ِزا تٛكيٝ ٔي ؿٛد ثشاي تٟيٝ 

ٚ ٔٛسد ٘ظش ثبیذ الذاْ ثٝ پشٚسؽ ٚ تىثيش  ػؼُ ثب ٚیظٌي خبف

ٌيبٞبٖ حبٚي ٕٞبٖ ٔٛاد ٔٛثشٜ وشد چٖٛ اػتمبد ثش ایٗ اػت 

ٚیظٌيٟبي ػؼُ ٔؼتميٕب ٔٙٛط ثٝ خٛاف ٌيبٜ ٔٛسد تغزیٝ ص٘جٛس 

ؿؾ ٌيبٞي ٔٙغمٝ ٔٙحلش ثٝ یه ٌيبٜ یب اػت. دس كٛستي وٝ پٛ

٘بْ  ٔي تٛاٖ ػؼُ ثٝ دػت آٔذٜ اص آٖ ٔٙغمٝ سا ثٝ ٌُ ثبؿذ ته

 ٕٞبٖ ٌُ، ٘بٔيذ.
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